Qualifizierungsbausteine im
Bereich Ernahrung /Hauswirtschaft

Herzlich willkommen!




Warum???
. Uberfalliger - LP zeitgemal3?
Umbruch




Was ist zu beachten?

(www.good-practice.de/bbigbausteine)




Organisatorisches

>mindestens 140 Stunden
-Facher:Ernahrungslehre,Nahrungszubereitung
Deutsch, Informatik, ...




Qualibausteine in der E/H




Kichentechnische Grundfertigkeiten

Elemente:

-Reinigungs-und Pflegearbeiten S
-Einfache Speisen aus pflanzlichen Rohstoffen |
~-Convenience

-Einfache Speisen aus Milchprodukten
-Elerspeisen —




Zeitliche Einteilung

¢ Bereich Fachtheorie ¢ Bereich Fachpraxis
(Erndhrungslehre) (Nahrungszubereitung)
e 4 Stunden pro Woche ¢ 4 Stunden pro Woche
¢ 15 Wochen im Schuljahr ¢ 15 Wochen im Schuljahr
- & 60 Stunden(incl. Prtfung) ¢ 60 Stunden (incl. Prufung)




Eingliederung in die
Stoffverteilungsplane




Unterrichts- Woche Thema Hinweise
woche vom ... big
1 51.05.-01.0%. Finfithrung
2 04.0% -05.0% | Erndhningskreis/Erndhrungsregeln tellweise
Iahrstoff- und Energiebedart Projektarbeit
E 11.0% -15.0%. E chlenhvdrate
4 18.05 -22.0%, E ohlenhvdrate
3 25909 -29 0%
& 04,10 -06.10.
7 0%.10.-13.10.
o 1610 -20.110. EA
2310 -05 10 Herhstferien
9 0&.11.-10.10. Fatrverfahren bei Beachtung der Dualib austein
ernahrungsphysiclogischen
Iormen
10 12:11.-TF 11, ualib austein
11 2011.-24.11. nalib austein
12 25 11.-01.12. Ileszsen und Wiegen ualib austein
Computer programm
13 04 12 -08.12. Pralctilium
14 11.12.-12.12. Praktkumn
15 18.12.-22.12. Inhaltsstoffe won LI TThersicht
ruppenarbelt LE
25 12 -05.01. Weilhnachtsferien




16 08.01.-12.01 Convenience CQualib austein
Wor- und Nachteile
17 15.01.-1901 Konsermerungsatten Qualib austein
14 22 01.-26.01. Memory erstellen Qualib austein
19 2901.-02.02 Lagerung und Hymene Qualib austen
05.02.-10.02. Wmnterferen
20 12.02.-16.02. Einfache Speisen aus Qualib austein
MWilchpro dultten

e usammensetzung und

Eedentung fir die menschl,

Ernahrung

o brten
21 19.02.-23.02. Cualib austein
22 26.02.-02.035 Qualib austein
23 05.05.-09.03, Praktikwn
24 12.03.-16.03, Praktikwn




25 1905 -23.03. Wiederholung und Eeprodulttion
des "Wissens aus We 15
26 26,03 -30.03,
0z.04 -135. 04, O sterferien
= 16,04 20 04, E ostformen TTbersicht
28 2% 04 27 04 Proqelktarbeit =
einzelnen
Eostformen
LS 02.05.-04.05, 30.04./01.05 frei
=0 07 05 -11.05
=1 14.05 -16.05. 17.05/18.05 frex
S 21 05 -25 05 LE Eostformen
26 05 2905 Plingsten
=3 A0.05 07106, Eierspeizen ualib austein
shyoienisch Vorachriften
o\ arenkunde
=4 0 06 -08 D6 ualib austein
0 11.06 -15 06 Ausgleich/Gesambtwiederholung _alib anstein
a6 18,06 -22.06. Cualibaustein -
Priufing
=7 20 06 -29 06, Pralktlkun
58 0207 -06 07, Pralktiliuun
R 0% 07 -12.07, Pralktlkium
410 1607 -18.07. Lbschluss




Prufung




Priifung zum Qualifizierungsbaustein ,.Kiichentechnische Grundfertigkeiten*

Termin: ... Beginn: ...
Zeit . entsprechend dem Stundenplan Gruppel/2

priifende Lehrkrifte: ....

Priifungsinhalt:
> die Teillnehmer kochen ein vegetarisches Gericht
» sierichten esin entsprechender Form an
> eswird ein abschlief3endes 15 mindtiges Gespréch Uber ein von den
Prufungsteilnehmern vorher ausgewahltes Thema des
Qualifizierungsbausteins gefuhrt

Bewertung: die Teilnehmer erhalten Noten in:
> Fachkunde Theorie (Gesprach)
> Nahrungszubereitung ( Zubereitung des Gerichtes)
> Service (Anrichten des Gerichtes, Tisch decken)

Zulassungsbedingung : Abgabe des Berichtshefters zum Termin ...

Aus den einzelnen Noten: - des Berichtshefters
- der Fécher: Fachkunde, Nahrungszubereitung und
Service
wird eine Gesamtnote errechnet. Sieist das Kriterium fir das Ergebnis des Zertifikate s.

|::> Entsprechend gesetzlichen Vorgaben. (Zertifikate)




Danke fur Ihre Aufmerksamkeit

Geduld
Spal’

Energie




